


Degustations Menü
Menu di degustazione

4 Gänge Überraschungsmenü - 4 portate a sorpresa

60,00 € / Pers

5 Gänge Überraschungsmenü - 5 portate a sorpresa

70,00 € / Pers

7 Gänge Überraschungsmenü - 7 portate a sorpresa

85,00 € / Pers

_

by Chef Tommaso Rossetti



Carpaccio vom Hirsch. Carpaccio di cervo
Waldfrüchte, Schokoladen Splitter und Wachholder Dressing
frutti di bosco, scaglie di cioccolato e dressing al ginepro

Krokantes Wölkchen. Nuvola croccante
Stracciatella di Burrata, Sardellen aus dem kantabrischen Meer, Tomate, Peperoncino,
Zitrone und Basilikum
stracciatella di burrata, acciughe del Mar Cantabrico, pomodoro, peperoncino
limone e basilico

Meer und Erde. Mare e terra
Garnelen im Pankomantel, Knollensellerie, Mango und Himbeere
gamberi fritti al panko, sedano rapa, mango e lamponi

Beef Tartar. Tartar di manzo
mit Avocado, Peperone crusco, geräucherter Butter und Brioche Brot
con avocado, peperone crusco, burro affumicato e pan brioche

Couscous
mit Pfirsich, Bufala Mozzarella, gambero rosso und Fingerlime
con pesca, mozzarella di bufala, gambero rosso e Fingerlime

SUPPEN. CREME

 �

Gerstesuppe. Zuppa d‘orzo
mit Topfen - Spinat Tirtl
con tirtl ripieno di ricotta e spinaci

Gazpacho
mit grünem Tabasco, Pecorino, Kumquat und Pfefferminze
con tabasco verde, pecorino, kumquat e menta

12,00 € ��

12,00 € �

Informationen zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite
Informazioni sugli allergeni trovate all‘ultima pagina

Gedeck | Coperto: 2,00 € /pers

21,00 €(7,8,11)

(1,3,7,8,11)

(1,4,7,8,11) 21,00 €

(1,4,7,8,11)

(1,3,7,8,11)

18,00 €

25,00 €

(8,11)

(1,3,4,7,8,11)
21,00 €



VORSPEISEN. PRIMI PIATTI
O�ener Raviolo. Raviolo aperto
handgeschnittener Lammragout, Ziegenkäse Creme und rotes Zwiebel Eis
ragù di agnello tagliato a mano, crema di caprino e gelato alla cipolla rossa di Tropea

Gnocchi
mit Garnelen, Kräuterseitlinge und Zitrone
con gamberi, funghi pioppini e limone

Risotto
mit krokanten Zitrus Crumble und Mandeln
con crumble croccante agli agrumi e mandorle

Ravioli pizzicatti
gefüllt mit Baccalà, dazu Veraci Muscheln, Tomatenconfit und Zitrone
ripieno di baccalà mantecato, vongole veraci, pomodorini confit e limone

Tagliatelle 
mit  handgeschnittenem Hirschragù, Schokoladensplitter, Szechuan Pfeffer, Preiselbeeren
con ragù di cervo tagliato a mano, scaglie di cioccolato, pepe di sichuan e mirtilli rossi
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SALAT VARIATION

Sommer Salat. Insalata „estiva“
bunter Blattsalat, Cocktailtomaten, Makrele, Balsamico Perlen und frische Erdbeeren
insalata mista, pomodorini, sgrombro, perle di aceto balsamico e fragole fresche

Caesar Salad
bunter Blattsalat, gegrillte Hühnerstreifen, Parmesan, Croûtons, Cocktailtomaten, Senf-Zitronendressing
insalata mista, pollo alla griglia, parmigiano, crostini, pomodorini, dressing alla senape e limone

Tiroler Salat. Insalata tirolese
bunter Blattsalat, Cocktailtomaten, Ziegenkäse, Apfel, Speck und Kartoffelwürfel
insalata mista, pomodorini, caprino, mela, speck e cubetti di patate

Kleiner gemischter Salat. Insalatina mista

17,00 € � �

6,50 € � �

18,00 € � �

17,50 € � �

(1,7,8,10,11)

17,00 € � �

18,00 € � �

17,00 € � �
(7,8,11)

(1,3,7,8,11)

(1,2,3,7,8,11)

(1,3,7,8,11)

frische Pilze. Funghi freschi
Tagliolini / Risotto
mit Pfifferlingen / con finferli
mit Steinpilzen / con porcini

Polenta frittiert. Polenta Lingotto d‘oro
mit Pfifferlingen / con finferli
mit Steinpilzen / con porcin

Rindsfilet. Filetto di manzo
mit Steinpilzen, Salz Zwiebel und Kartoffelpüree
con porcini, cipolla al sale e pure di patate

19,00 €
22,00 €

19,00 €
22,00 €

(2,4,8,11)

(7,8,11)

(1,3,4,7,8,11)

17,00 € � �

19,00 € � �

(1,3,7,8,11)

(1,3,7,8,11)

45,00 €

(1,7,8,11)



Filet vom Rind. Filetto di manzo
Wachholder - Schokolade Kruste, Rösti und Mangold
crosta di ginepro e ciccolato, patate rösti e bietole

Filet vom Hirsch. Filetto di cervo
Foie Gras frittiert, fermentierte Himbeere, Karotte und Radieschen
foie gras fritto, lamponi fermentati, carote ravanelli

Quiche 
mit Blätterteig, Gemüse und Ei
con pasta sfoglia, verdure e uovo

Filet vom Umber Fisch. Filetto di ombrina
Schwarzwurzel und Apfel - Gemüse Gazpacho
scorza nera e gazpacho di mela e verdurine

Grillteller. Grigliata mista | 2pers.
Lammkarre, Entenbrust, Bratwurst, Schweinefilet, Flank Steak,
Röstkartoffeln und Grillgemüse
costolette d‘agnello, petto d‘anatra, salsiccia, fileto di maiale, flank steak,
patate saltate, verdura alla griglia

Tomahawk Dry Aged 1.00kg
mit Röstkartoffeln und Grillgemüse
con patate saltate e verdura alla griglia

HAUPTSPEISEN. SECONDI PIATTI

HA
UP

TS
PE

IS
EN

. S
EC

ON
DI

 P
IA

TT
I

(1,3,7,8,11)

(1,3,7,8,11)

(1,7,8,11)

(7,8,11)

38,00 € � �

19,00 € � �

78,00 € � �

75,00 € � �

(1,7,8,11)
38,00 € � �

(4,7,8,11) 29,00 € � �



Tiramisu dello Chef
weiße Schokolade, flüssiges Kaffeeherz, Mascarpone
cioccolato bianco, cuore di cafe liquido e mascarpone

Millefoglie
Vanillecreme und Waldfrüchte Sorbet
crema pasticcera e sorbetto ai frutti bosco

Tropical Créme Brûlée
Mango und Passionsfrucht
con mango e frutta della passione

Fliegenpilz. Fungo velenoso
Buttermilch Halbgefrorenes, Latschenkiefer Eis, Schokoladen Crumble
semifreddo al latticello, gelato al pino mugo e crumble al cioccolato

Sotto bosco 
Trüffel Halbgefrorenes, Schokoladenwurzel, Latschenkiefer Eis
semifreddo al tartufo, rami di cioccolato e gelato al pino mugo

DESSERTS
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10,00 € � �

10,00 € � �

10,00 € � �

10,00 € � �

 � �

10,00 € � �

(3,7,8,11)

(3,7,8,11)

(3,7,8,11)

(3,7,8,11)

(1,3,7,8,11)
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