DELICIOUS

TASTES




Degustations Mend
Menu di degustazione

4 Gange Uberraschungsmenii - 4 portate a sorpresa

60,00 € / Pers

5 Gange Uberraschungsmenii - 5 portate a sorpresa

70,00 € / Pers

7 Gange Uberraschungsmenii - 7 portate a sorpresa

85,00 € / Pers

by Chef Tommaso Rossetti




STARTERS

(7,81)

Carpaccio vom Hirsch. Carpaccio di cervo 21,00 €
Waldfriichte, Schokoladen Splitter und Wachholder Dressing
frutti di bosco, scaglie di cioccolato e dressing al ginepro
Krokantes Wélkchen. Nuvola croccante (478" 21,00 €
Stracciatella di Burrata, Sardellen aus dem kantabrischen Meer, Tomate, Peperoncino,
Zitrone und Basilikum
stracciatella di burrata, acciughe del Mar Cantabrico, pomodoro, peperoncino
limone e basilico
Meer und Erde. Mare e terra (478" 18,00 €
Garnelen im Pankomantel, Knollensellerie, Mango und Himbeere
gamberi fritti al panko, sedano rapa, mango e lamponi
Beef Tartar. Tartar di manzo 378" 25,00 €
mit Avocado, Peperone crusco, gerducherter Butter und Brioche Brot
con avocado, peperone crusco, burro affumicato e pan brioche
Couscous (34781 -1.00 €
mit Pfirsich, Bufala Mozzarella, gambero rosso und Fingerlime ’
con pesca, mozzarella di bufala, gambero rosso e Fingerlime
SUPPEN. CREME
L ____J
Gerstesuppe. Zuppa d‘orzo 37" 12,00 €
mit Topfen - Spinat Tirtl
con tirtl ripieno di ricotta e spinaci
Gazpacho (8.11) 12,00 €

mit griinem Tabasco, Pecorino, Kumquat und Pfefferminze
con tabasco verde, pecorino, kumqguat e menta

Informationen zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite
Informazioni sugli allergeni trovate all‘ultima pagina
Gedeck | Coperto: 2,00 € /pers

STARTERS / SUPPEN . ZUPPE



SALAT VARIATION

. 24,811
Sommer Salat. Insalata ,,estiva“ ( ) 17,00 €

bunter Blattsalat, Cocktailtomaten, Makrele, Balsamico Perlen und frische Erdbeeren

insalata mista, pomodorini, sgrombro, perle di aceto balsamico e fragole fresche

Caesar Salad (810" 1700 €
bunter Blattsalat, gegrillte Hiihnerstreifen, Parmesan, Croltons, Cocktailtomaten, Senf-Zitronendressing
insalata mista, pollo alla griglia, parmigiano, crostini, pomodorini, dressing alla senape e limone

Tiroler Salat. Insalata tirolese 8"

bunter Blattsalat, Cocktailtomaten, Ziegenkase, Apfel, Speck und Kartoffelwiirfel
insalata mista, pomodorini, caprino, mela, speck e cubetti di patate

17,00 €

Kleiner gemischter Salat. Insalatina mista 6,50 €

UORSPEISEN. PRIMI PIATTI

Offener Raviolo. Raviolo aperto (13.781) 18,00 €

handgeschnittener Lammragout, Ziegenkdse Creme und rotes Zwiebel Eis
ragu di agnello tagliato a mano, crema di caprino e gelato alla cipolla rossa di Tropea
. (123,78,
Gnocchi (123,781 1750 €
mit Garnelen, Krduterseitlinge und Zitrone
con gamberi, funghi pioppini e limone
Risotto 7" 17,00 €
mit krokanten Zitrus Crumble und Mandeln
con crumble croccante agli agrumi e mandorle

1,3,4,7,81)

Ravioli pizzicatti ( 19,00 €

gefiillt mit Baccala, dazu Veraci Muscheln, Tomatenconfit und Zitrone
ripieno di baccala mantecato, vongole veraci, pomodorini confit e limone

R 1,3,7.81
Tagliatelle ( ) 18,00 €
mit handgeschnittenem Hirschragu, Schokoladensplitter, Szechuan Pfeffer, Preiselbeeren
con ragu di cervo tagliato a mano, scaglie di cioccolato, pepe di sichuan e mirtilli rossi

FRISCHE PiLzs. FUNGHI FRESCHI

Tagliolini / Risotto (1378

mit Pfifferlingen / con finferli 19,00 €
mit Steinpilzen / con porcini 22,00 €
Polenta frittiert. Polenta Lingotto d‘oro (3781

mit Pfifferlingen / con finferli 19,00 €
mit Steinpilzen / con porcin 22,00 €

Rindsfilet. Filetto di manzo "**"

mit Steinpilzen, Salz Zwiebel und Kartoffelpiiree 45,00 €
con porcini, cipolla al sale e pure di patate

SALAD VARIATION / WARME VORSPEISEN. PRIMI PIATTI



HAUPTSPEISEN. SECONDI PIATTI

Filet vom Rind. Filetto di manzo ""*"

Wachholder - Schokolade Kruste, Rosti und Mangold
crosta di ginepro e ciccolato, patate rosti e bietole

Filet vom Hirsch. Filetto di cervo (378"
Foie Gras frittiert, fermentierte Himbeere, Karotte und Radieschen
foie gras fritto, lamponi fermentati, carote ravanelli

Quiche(1'3'7’8'm

mit Blatterteig, Gemiise und Ei

con pasta sfoglia, verdure e uovo

. . . . . (4,781)
Filet vom Umber Fisch. Filetto di ombrina
Schwarzwurzel und Apfel - Gemise Gazpacho
scorza nera e gazpacho di mela e verdurine
Grillteller. Grigliata mista | 2pers. 7"
Lammkarre, Entenbrust, Bratwurst, Schweinefilet, Flank Steak,
Rostkartoffeln und Grillgemiise

costolette d‘agnello, petto d‘anatra, salsiccia, fileto di maiale, flank steak,

patate saltate, verdura alla griglia
(7,81)

Tomahawk Dry Aged 1.00kg

mit Rostkartoffeln und Grillgemiise

con patate saltate e verdura alla griglia

38,00 €

38,00 €

19,00 €

29,00 €

78,00 €

75,00 €

HAUPTSPEISEN. SECONDI PIATTI



DESSERTS

Tiramisu dello Chef 378

weille Schokolade, fllissiges Kaffeeherz, Mascarpone

cioccolato bianco, cuore di cafe liquido e mascarpone
. . (1,3,7.8M

Millefoglie ( )

Vanillecreme und Waldfriichte Sorbet

crema pasticcera e sorbetto ai frutti bosco

Tropical Créme Brilée ©78™

Mango und Passionsfrucht

con mango e frutta della passione

Fliegenpilz. Fungo velenoso 78"

Buttermilch Halbgefrorenes, Latschenkiefer Eis, Schokoladen Crumble

semifreddo al latticello, gelato al pino mugo e crumble al cioccolato

Sotto bosco 78"
Truffel Halbgefrorenes, Schokoladenwurzel, Latschenkiefer Eis
semifreddo al tartufo, rami di cioccolato e gelato al pino mugo

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

10,00 €

DESSERTS



CAGIOIOOIONS,

P ® W

Unsere Speisen und Getriinke kénnen folgende Stoffe enthalten | I nostri cibi e le nostre bevande possono contenere le

seguenti sostanze | Our dishes and beverages can contain the following substances:

Glutenhaltiges Getreide, namentlich
Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstamme davon sowie
daraus hergestellte Erzeugnisse.

Cereali contenenti glutine, cioé:
grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i
loro ceppi ibridati e prodotti derivati.

Cereals containing gluten, namely: wheat,
rye, barley, oats, spelt, kamut or their hy-
bridised strains, and products thereof.

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeug-
nisse

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Crustaceans and products thereof

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Uova e prodotti a base di uova

Eggs and products thereof

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Pesce e prodotti a base di pesce

Fish and products thereof

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeug-
nisse

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Peanuts and products thereof

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeug-
nisse

Soia e prodotti a base di soia

Soybeans and products thereof

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieRlich Laktose)

Latte e prodotti a base di latte (incluso
lattosio)

Milk and products thereof (including lac-
tose)

Schalenfriichte, namentlich Mandeln
(Amygdalus communis L.), Haselniisse
(Corylus avellana), Walniisse (Juglans regia),
Kaschuniisse (Anacardium occidentale),
Pecanniisse (Carya illinoiesis (Wangenh.)

K. Koch), Paraniisse Bertholletia excelsa),
Pistazien (Pistacia vera), Macadamia- oder
Queenslandniisse (Macadamia ternifolia)
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse,
auler Nissen zur Herstellung von alkoholi-
schen Destillaten einschlieRlich Ethylalkohol
landwirtschaftlichen Ursprungs;

Frutta a guscio, vale a dire: mandorle
(Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus
avellana), noci (Juglans regia), noci di acagit
(Anacardium occidentale), noci di pecan
(Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch),
noci del Brasile (Bertholletia excelsa),
pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o
noci del Queensland (Macadamia ternifolia)
e i loro prodotti, tranne per la frutta a
guscio utilizzata per la fabbricazione di
distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di
origine agricola.

Nuts, namely: almonds (Amygdalus com-
munis L.), hazelnuts (Corylus avellana),
walnuts (Juglans regia), cashews
(Anacardium occidentale), pecan nuts
(Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch),
Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachio
nuts (Pistacia vera), macadamia or Queens-
land nuts (Macadamia ternifolia), and
products thereof, except for nuts used for
making alcoholic distillates including ethyl
alcohol of agricultural origin;

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sedano e prodotti a base di sedano

Celery and products thereof

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senape e prodotti a base di senape

Mustard and products thereof

Sesamsamen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di
sesamo

Sesame seeds and products thereof

Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentra-
tionen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I
als insgesamt vorhandenes S02, die fiir
verzehrfertige oder gemdaR den Anweisun-
gen des Herstellers in den urspriinglichen
Zustand zuriickgefiihrte Erzeugnisse zu
berechnen sind;

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni
superiori a 10 mg/kg 0 10 mg/litro in termini
di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi
come proposti pronti al consumo o rico-
stituiti conformemente alle istruzioni dei
fabbricanti

Sulphur dioxide and sulphites at
concentrations of more than 10 mg/kg or 10
mg/litre in terms of the total SO2 which are
to be calculated for products as proposed
ready for consumption or as reconstituted
according to the instructions of the
manufacturers;

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Lupini e prodotti a base di lupini

Lupin and products thereof

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeug-
nisse

Molluschi e prodotti a base di molluschi

Molluscs and products thereof

Sollten die angegebenen Stoffe bei Ihnen Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen, teilen Sie dies bitte bei Bestellung unseren Mitarbeitern mit. Diese
erteilen Ihnen gerne genauere Infos. | Qualora le sostanze indicate Le dovessero provocare allergie o intolleranze, siete pregati di comunicarlo al momento
dell’ordinazione. | nostri collaboratori saranno lieti di fornire ulteriori informazioni. | If the substances specified above provocate allergies or intolerances to
you, we ask you to inform our staff when ordering. They will be glad to give you further information.




	1: Header
	2: Degustation
	3: Starters
	4: Vorspeisen
	5: Hauptspeisen
	6: Desserts
	13: Allergene

